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ประเภทของผลิตภณัฑ ์/ ตวัอย่าง

ล าดบั ประเภทผลิตภณัฑ ์/ ตวัอย่าง รายการตรวจวิเคราะห์ ค่ามาตรฐาน

1 อาหารในภาชนะบรรจปิุดสนิท (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 355 / 2556)

อาหารในภาชนะบรรจปิุดสนิท หมายความถงึ 

(1) อาหารทีผ่า่นกรรมวธิทีีใ่ชท้ าลายหรอืยบัยัง้การขยายพนัธุ์ของจุลนิทรยีด์ว้ยความรอ้นภายหลงัหรอืก่อนการบรรจุหรอืปิดผนกึ ซึง่เกบ็รกัษาไวใ้นภาชนะบรรจุทีปิ่ดสนทิ

ทีเ่ป็นโลหะหรอืวตัถุอื่นทีค่งรปูทีส่ามารถป้องกนัมใิหอ้ากาศภายนอกเขา้ไปในภาชนะบรรจุได ้และสามารถเกบ็รกัษาไวไ้ดใ้นอุณหภูมปิกติ

(2) อาหารในภาชนะบรรจุชนดิลามเินต (laminate) ฉาบ เคลอืบ อดั หรอืตดิดว้ยโลหะ หรอืสิง่อื่นใด หรอื อาหารในภาชนะบรรจุอื่น ซึง่สามารถป้องกนัมใิหค้วามชืน้หรอื

อากาศผา่นซมึเขา้ภายในภาชนะบรรจุไดใ้นภาวะปกต ิและสามารถเกบ็รกัษาไวไ้ดใ้นอุณหภูมปิกติ

ส,ี กลิน่, รส ไมผ่ดิสภาพของอาหารนัน้
Salmonella  spp. ไมพ่บใน 25 กรมั
Staphylococcus aureus ไมพ่บใน 0.1 กรมั
น ้าหนกัเนื้ออาหาร (Drain Weight) ตามทา้ยประกาศ 355/2559
อาหารในภาชนะบรรจท่ีุเป็นโลหะ

ดบุีก ไมเ่กนิ 250 มก. / อาหาร 1 กก.
สงักะสี ไมเ่กนิ 100 มก. / อาหาร 1 กก.
ทองแดง ไมเ่กนิ 20 มก. / อาหาร 1 กก.
ตะกัว่ ไมเ่กนิ 1 มก. / อาหาร 1 กก. (เวน้แต่อาหารทีม่สีารตะกัว่

ปนเป้ือนตามธรรมชาตใินปรมิาณสงู ใหม้ไีดต้ามทีไ่ดร้บัความ
เหน็ชอบจาก สนง.คกก.อย.)

สารหนู ไมเ่กนิ 2 มก. / อาหาร 1 กก.
ปรอท ไมเ่กนิ 0.5 มก. / อาหาร 1 กก. (อาหารทะเล) 

ไมเ่กนิ 0.02 มก. / อาหาร 1 กก. (อาหารอื่น)

อาหารในภาชนะบรรจท่ีุไม่เป็นโลหะ

ตะกัว่ ไมเ่กนิ 1 มก./กก. (เวน้แต่อาหารทีม่สีารตะกัว่ปนเป้ือนตาม
ธรรมชาตใินปรมิาณสงู ใหม้ไีดต้ามทีไ่ดร้บัความเหน็ชอบจาก 
สนง.คกก.อย.)

สารหนู ไมเ่กนิ 2 มก./กก.
ปรอท ไมเ่กนิ 0.5 มก./กก. (อาหารทะเล) 

ไมเ่กนิ 0.02 มก./กก. (อาหารอื่น)

อาหารตาม (1) ชนิดท่ีมีความเป็นกรดต า่ (pH มากกว่า 4.6)

วอเตอร ์แอคตวิติี้ มากกว่า 0.85
จุลนิทรยีท์ีส่ามารถเจรญิเตบิโตไดใ้นระหว่างการเกบ็ที่
อุณหภูมปิกติ

ไมม่ี

อาหารตาม (1) ชนิดท่ีมีความเป็นกรด-ด่าง (pH ตัง้แต่ 4.6 ลงมา)

จุลนิทรยีท์ีเ่จรญิเตบิโตได้ ไมเ่กนิ 1,000 CFU/g ทีอุ่ณหภูม ิ30๐C หรอื 55๐C

ไมเ่กนิ 10,000 CFU/g (อาหารตาม (2))
ยสีตแ์ละรา ไมเ่กนิ 100 CFU/g
โคลฟิอรม์ ไมพ่บ หรอื น้อยกว่า 3 MPN/g
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ล าดบั ประเภทผลิตภณัฑ ์/ ตวัอย่าง รายการตรวจวิเคราะห์ ค่ามาตรฐาน

2 น ้าบริโภคในภาชนะบรรจปิุดสนิท (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 61, 135 และฉบบัแก้ไขเพ่ิมเติม)

Color (Platinum Cobalt Unit) ไมเ่กนิ 20 ฮาเซนยนูติ
Odor ไมม่กีลิน่
Turbidity ไมเ่กนิ 5.0 ซลิกิาสเกล
pH 6.5 - 8.5
Total Solids ไมเ่กนิ 500.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Total Hardness (as CaCo3) ไมเ่กนิ 100.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร 

(ค านวณเป็นแคลเซยีมคารบ์อเนต)

Arsenic (As) 0.05 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Barium (Ba) ไมเ่กนิ 1.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Cadmium (Cd) ไมเ่กนิ 0.005 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Chloride (as Chlorine) ไมเ่กนิ 250.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร (ค านวณเป็นคลอรนี)

Chromium (Cr) ไมเ่กนิ 0.05 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Copper (Cu) ไมเ่กนิ 1.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Iron (Fe) ไมเ่กนิ 0.3 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Lead (Pb) ไมเ่กนิ 0.05 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Manganese (Mn) ไมเ่กนิ 0.05 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Mercury (Hg) ไมเ่กนิ 0.002 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Nitrate (N03-N) ไมเ่กนิ 4.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร (ค านวณเป็นไนโตรเจน)

Phenols ไมเ่กนิ 0.001 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Selenium (Se) ไมเ่กนิ 0.01 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Silver (Ag) ไมเ่กนิ 0.05 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Sulfate (S04) ไมเ่กนิ 250.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Zinc (Zn) ไมเ่กนิ 5.0 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Fluoride (as Fluorine) ไมเ่กนิ 0.7 มก. / น ้า 1 ลติร (น ้าบรโิภคในภาชนะปิดสนทิ)

ไมเ่กนิ 1.5 มก. / น ้า 1 ลติร 
(น ้าใชใ้นกระบวนการผลติทีส่มัผสักบัอาหาร, ไอน ้า)

Aluminium (Al) ไมเ่กนิ 0.2 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Alkylbenzyl Sulfonate (ABS) ไมเ่กนิ 0.2 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Cyanide ไมเ่กนิ 0.1 มก. / น ้าบรโิภค 1 ลติร
Coliforms น้อยกว่า 2.2 ต่อน ้าบรโิภค 100 มล. (MPN)
E.coli ไมพ่บ
Salmonella  spp. ไมพ่บ
Staphylococcus aureus ไมพ่บ
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3 การแสดงฉลากของอาหารส าเรจ็รปูท่ีพร้อมบริโภคทนัทีบางชนิด (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 305 / 2550) (GDA)

อาหารส าเรจ็รปูทีพ่รอ้มบรโิภคทนัทบีางชนดิในภาชนะบรรจุพรอ้มจ าหน่าย ตอ้งแสดงฉลากโภชนาการ มดีงันี้

(1) มนัฝรัง่ทอดหรอือบกรอบ

(2) ขา้วโพดคัว่ทอดหรอือบกรอบ

(3) ขา้วเกรยีบหรอือาหารขบเคีย้วชนดิอบพอง (Extruded snack)

(4) ขนมปงักรอบหรอืแครกเกอรห์รอืบสิกติ

(5) เวเฟอรส์อดไส้
Calories -
Total Fat -
Protein -
Total Carbohydrate (Include Dietary Fiber) -
Total Sugars -
Sodium -
Cholesterol -
พร้อมค านวณฉลากโภชนาการแบบ GDA
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4 ฉลากโภชนาการ Thai RDI (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 182 / 2541)

อาหารทีต่อ้งแสดงฉลากโภชนาการ มดีงันี้

(1) อาหารทีม่กีารกล่าวอา้งทางโภชนาการ

(2) อาหารทีม่กีารใชคุ้ณค่าในการส่งเสรมิการขาย

(3) อาหารทีร่ะบุกลุ่มผูบ้รโิภคในการส่งเสรมิการขาย

(4) อาหารอื่นตามทีส่ านกังานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศก าหนด โดยความเหน็ชอบของคณะกรรมการอาหาร

Calories -

Calories from Fat -

Total Fat -

Protein -

Total Carbohydrate (Include Dietary Fiber) -

Total Sugars -

Sodium -

Vitamin A -

Vitamin B1 -

Vitamin B2 -

Calcium -

Iron -

Dietary Fiber -

Saturated Fat -

Cholesterol -
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ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจท่ีุท าจากพลาสติก (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 295 / 2548)

5 พลาสติก ชนิดพอลิเอทิลีน พอลิพรอพิลีน

 - คุณภาพหรอืมาตรฐานของเนื้อพลาสตกิ ตะกัว่ ไมเ่กนิ 100 มก. / กก.

แคดเมยีม ไมเ่กนิ 100 มก. / กก.

 - คุณภาพหรอืมาตรฐานการแพรก่ระจาย โลหะหนกั (ค านวณเป็นตะกัว่) ไมเ่กนิ 1 มก. / กก.

โพแทสเซยีมเปอรแ์มงกาเนต ไมเ่กนิ 10 มก. / กก.

สารตกคา้งทีร่ะเหยไดใ้นน ้า 
(กรณอีาหารทีม่คีวามเป็นกรด-ด่าง เกนิ 5)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นกรดอะซตีกิ ความเขม้ขน้
รอ้ยละ 4 (กรณอีาหารทีม่คีวามเป็นกรด-ด่าง ไมเ่กนิ 5)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นแอลกอฮอล ์ความเขม้ขน้
รอ้ยละ 20 (กรณอีาหารทีม่แีอลกอฮอล์)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นนอรม์ลัเฮปเทน 
(กรณไีขมนั น ้ามนั และ อาหารทีม่ไีขมนั)

ไมเ่กนิ 150 มก. / กก.
ไมเ่กนิ 30 มก. / กก. (กรณใีชง้านทีอุ่ณหภูมสิงูกว่า 100 องศา
เซลเซยีส)
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ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจท่ีุท าจากพลาสติก (อ้างอิงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 295 / 2548)

6 พลาสติก ชนิดพอลิเอทิลีน เทเรฟทาเลต

 - คุณภาพหรอืมาตรฐานของเนื้อพลาสตกิ ตะกัว่ ไมเ่กนิ 100 มก. / กก.

แคดเมยีม ไมเ่กนิ 100 มก. / กก.

 - คุณภาพหรอืมาตรฐานการแพรก่ระจาย พลวง ไมเ่กนิ 0.05 มก. / กก.

เจอรเ์มเนยีม ไมเ่กนิ 0.1 มก. / กก.

โลหะหนกั (ค านวณเป็นตะกัว่) ไมเ่กนิ 1 มก. / กก.

โพแทสเซยีมเปอรแ์มงกาเนต ไมเ่กนิ 10 มก. / กก.

สารตกคา้งทีร่ะเหยไดใ้นน ้า 
(กรณอีาหารทีม่คีวามเป็นกรด-ด่าง เกนิ 5)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นกรดอะซตีกิ 
ความเขม้ขน้รอ้ยละ 4
(กรณอีาหารทีม่คีวามเป็นกรด-ด่าง ไมเ่กนิ 5)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นแอลกอฮอล ์
ความเขม้ขน้รอ้ยละ 20 
(กรณอีาหารทีม่แีอลกอฮอล์)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.

สารตกคา้งจากสารทีร่ะเหยไดใ้นนอรม์ลัเฮปเทน (กรณไีขมนั
 น ้ามนั และ อาหารทีม่ไีขมนั)

ไมเ่กนิ 30 มก. / กก.
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7 น ้าเสีย

pH ไมน้่อยกว่า 5.5 และ ไมม่ากกว่า 9.0

Total Dissolved Solid ไมม่ากกว่า 3,000 มก. / ลติร อาจแตกต่างตามประเภทของ
โรงงานอุตสาหกรรม แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 5,000 มก. / ลติร

Suspended Solid ไมม่ากกว่า 50 มก. / ลติร แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 150 มก. /  ลติร

Oil and Grease ไมม่ากกว่า 5 มก. / ลติร อาจแตกต่างตามประเภทของโรงงาน
อุตสาหกรรม แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 15 มก. / ลติร

BOD ไมม่ากกว่า 20 มก. / ลติร อาจแตกต่างตามประเภทของโรงงาน
อุตสาหกรรม แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 60 มก. / ลติร

TKN ไมม่ากกว่า 100 มก. / ลติร อาจแตกต่างตามประเภทของโรงงาน
อุตสาหกรรม แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 200 มก. / ลติร

COD ไมม่ากกว่า 120 มก. / ลติร อาจแตกต่างตามประเภทของโรงงาน
อุตสาหกรรม แต่ตอ้งไมม่ากกว่า 400 มก. / ลติร


